
            SPECYFIKACJA 

 

 

 

SER MOZZARELLA  
 
 

OPIS 

PRODUKTU: 

Ser podpuszczkowy wyprodukowany z mleka 
pasteryzowanego  

  
SPOSÓB 

PAKOWANIA: 

Produkt w formie bloków o wadze 2,3 - 2,5 kg netto 
zapakowany w folię termokurczliwą  
 

 
PARAMETRY FIZYCZNE I CHEMICZNE 

 

  TŁUSZCZ: 
TŁUSZCZ W SUCHEJ MASIE: 

18 – 22% 
38 – 42% 

ZAWARTOŚĆ WODY: 
SÓL: 

47 – 51% 
1.0 – 1.8% 

pH: 5.0 – 5.6 
 
 

 

PARAMETRY MIKROBIOLOGICZNE 

 
E.COLI: 
STAPHYLOCOCCUS AUREUS: 
SALMONELLA: 
LISTERIA MONOCYTOGENES: 

<100/g 
<100/g 
nieobecna w 25g 
nieobecna w 25g 
 
 

WŁAŚCIWOŚCI ORGANOLEPTYCZNE 

 
BARWA: 
SMAK, ZAPACH: 
 
KONSYSTENCJA: 
 

kremowa, biała lub lekko żółta  
świeży, lekko kwaśny, słony lub 
pikantny, łagodny 
charakterystyczna dla produktu, 
jednolita, elastyczna, włóknista, 
wilgotna 

 

 


