MASLO Z UKWASZONEJ SMIETANKI

OPIS Produkt otrzymany z pasteryzowanej ukwaszonej $mietanki,
PRODUKTU: pochodzacej z mleka krowiego

SPOSOB Produkt jest pakowany po 25 kg netto do tekturowych kartonéw
PAKOWANIA: wytozonych folig polietylenowg w kolorze niebieskim

PARAMETRY FIZYCZNE | CHEMICZNE

TLUSZCZ:

ZAWARTOSC WODY:

SUCHA MASA BEZTtUSZCZOWA:
pH:

WOLNE KWASY TtUSZCZOWE:
LICZBA NADTLENKOWA:

PARAMETRY MIKROBIOLOGICZNE

ENTEROBACTERIACEAE:
DROZDZE | PLESNIE:
SALMONELLA:

LISTERIA MONOCYTOGENES:

WLASCIWOSCI ORGANOLEPTYCZNE

BARWA:
SMAK, ZAPACH:

KONSYSTENCJA:

min. 82%
max. 16%
max. 2%
45-53

max. 0.35%
max. 0.3 meq tlenu /1kg ttuszczu

max. 10/g
<50/g

nieobecna w 25¢g
nieobecna w 25¢g

jasnozétta

charakterystyczny dla niesolonego
kwasnego masta

woskowa, zwarta i gtadka




