MASLO SMIETANKOWE “TRZY CZWARTE”

PARAMETRY FIZYCZNE | CHEMICZNE

TLUSZCZ:

ZAWARTOSC WODY:
KWASOWOSC TLUSZCZU:

pH PLAZMY:

WOLNE KWASY TLtUSZCZOWE:

PARAMETRY MIKROBIOLOGICZNE

ENTEROBACTERIACEAE:
DROZDZE

PLESNIE:

SALMONELLA:

LISTERIA MONOCYTOGENES:

WLASCIWOSCI ORGANOLEPTYCZNE

BARWA:
SMAK, ZAPACH:

ok. 61%

max. 34%

max. 2 (stopnie kwasowosci)
6.4-6.9

max. 0.35%

max. 10/g

max. 300/g

max. 100/g
nieobecna w 25g
nieobecna w 25g

jednolita, zotta
mleczny, lekki posmak
pasteryzaciji

KONSYSTENCJA: jednolita, zwarta, smarowna
SPOSOB Produkt jest pakowany po 25 kg netto do tekturowych kartonow
PAKOWANIA: wytozonych folig polietylenowg w kolorze niebieskim




